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老做法 对临期未售出面包报损处理
“每天现做”“只售当日”……市场上，追求新鲜成为越

来越多烘焙商家招揽顾客的招牌。
1月18日晚上8点过，光环购物中心“奈雪的茶”门店

里，面包架上还有数个代售面包。
店员告诉记者，晚上7点过全场蛋糕面包买二送一，但

“如果实在卖不完就扔掉”。
晚上9点过，临近打烊，“沁园”上海时光店店员将一袋

临期面包放入回收筐里。店员说，他们是加盟店，每天都会
把过期、临期面包收纳到一起，等公司送货时集中回收。“不
敢随便扔，怕有人捡外面扔掉的面包吃出问题。”

1月19日上午，“唐糕祖”三峡广场店，现烤的酥饼刚出
炉，引得不少市民购买。记者联系上重庆唐糕祖食品有限
公司总经理刘伟，他介绍，“唐糕祖”在重庆有40家左右直
营店和加盟店，他们推出的产品80%在店内烤制，因此实
行卖多少烤多少，即便当天剩下，余留的第二天上午也可卖
完。对于实在未售出的糕点，或打折或送给饲料厂加工为
鱼饲料。

业内人士表示，对未售出的面包进行报损处理是行业
惯例。报损处理分为两种：一种是回厂再利用转化为饲料，
另一种是悄悄扔掉。

新做法 预售、开盲盒、赠送会员……
预售、开盲盒、赠送会员……记者了解到，为减少食品

浪费，一些面包店开始采取“花式”处理方法。

“我们的烘焙品以预订为主，按需定制，几乎不会有多
余的产出。”“天王面包”创始人、“嗒普面包社”联合主理人
李靖介绍，从2017年“天王面包”进入市场后，就实行预售，
通过提前在微信小程序发布预订单，收集顾客订单来决定
生产，额外预留一部分可控的“过剩”来满足临时订单。

李靖说，如仍有当日滞销面包，他们会在小程序“米粒
盒子”上卖“面包盲盒”，以4到6折的价格清库存。“这种方
式很受家住附近的年轻人欢迎。”

位于江与城的“菜篮子面包”是一家经营不到一年的社
区店。主理人韩雪的方法是：每天晚上8点开放小程序预
订，另保留30%供给线下客人。作为一家社区面包店的

“后起之秀”，韩雪每天生产200~300个面包，如有零星剩
余，则赠送给附近的会员。

在位于光环购物中心的“蒲公英万物共存面包店”，店
员表示，没卖完的面包会作为免费福利发放给员工，进行内
部“消化”。

金点子 减少浪费他们有这些建议
“烘焙行业产量与销售量不可能完全一致，出现余量食

物十分常见，每日5%左右的报损率是健康的。”重庆市糖果
糕点行业协会会长任世兵表示，他们正在会员单位中加大
宣传，推广科学管理，通过精准的市场调研和数据分析来预
测消费需求，从而避免盲目生产和过度生产。

任世兵旗下的重庆大师傅食品有限公司就引入了智慧
销售系统，根据近期销量、季节、气候、节假日等因素预判出
货量。引入系统以来，“大师傅”60余家门店的报损率从
5%、6%降到2%左右。

“有些吐司店只有大包装，不提供小分量的选择，像单
身人士很难在保鲜期内全部吃完。”市民李女士建议面包店
推出小份、中份包装。

关于减少食品浪费，重庆大学公共管理学院教授谭志
雄认为，相比国外已有较为成熟的经营管理模式，国内临期
商品处理及临期市场发展缓慢。他建议，分类建立临期商
品集聚地，便于消费者选择和购买，打通临期商品处置各环

节堵点，推动临期商品及时下架、集中管理、即刻处理。持
续探索“面包盲盒”等临时商品处理的新场景新模式，充分
利用网络渠道推进临期商品处理，提高临期商品资源配置
和交易效率。

同时，行业协会、相关企业还可加强与社会福利机构、
慈善机构等组织对接，将临期商品尽可能用于帮助低收入
群体，让临期商品发挥最大的社会效益、经济效益和环境
效益。 新重庆-重庆日报记者 张莎 实习生 李佳娱

酒后驾驶是驾驶人的大忌，然而依旧有人犯险。近
日，渝北交巡警连续查获两起酒后驾驶营运机动车，驾驶
员将面临严厉的处罚。

酒驾网约车：罚款+拘留+吊销驾证
3月14日22时许，渝北交巡警在服装城大道查获一

名涉嫌饮酒后驾驶网约车的驾驶员，其酒精呼气检测结
果为25mg/100mL。

经查，驾驶员彭某是一名专职网约车司机。当天凌
晨5点，他接完最后一单后驾车回家睡觉，睡前喝了一杯
白酒，然后就昏昏沉沉地睡着了。

晚上10点，彭某驾车出门，他以为自己睡了一觉后酒
就醒了，驾车上路没有事。不料，彭某驾车刚行驶不足1
公里就被民警查获。彭某依法被处以罚款5000元、拘留
15日、吊销机动车驾驶证，且五年内不得重新取得驾驶证
的处罚。

醉驾货车：拘留罚款丢“饭碗”
近日，渝北交巡警在红锦大道设卡开展酒驾专项整治

行动。晚上，驾驶员蒲某驾驶白色轻型封闭式货车接近检
查站时突然停下，引起民警注意，遂示意蒲某停车接受检
查。

经酒精呼气测试，蒲某测试结果高达 146mg/
100ml，达到醉酒驾驶标准。民警随后将蒲某带至医院
抽取静脉血。经鉴定，蒲某血液中乙醇含量147mg/
100ml。

据蒲某交代，当晚，他与朋友聚餐期间喝了三瓶啤
酒。聚会结束后，他无视法律法规，驾驶营运平台货车返
回，当行驶至红锦大道时被民警查获。蒲某依法将被吊
销驾驶证，且十年内不得重新考取，不得驾驶营运车，同
时还将面临刑事处罚。

酒后开营运车是“险上加险”
渝北交巡警表示，喝酒本就不该驾车上路，酒后开营

运车更是险上加险，请广大驾驶员引以为戒，切勿再犯！
饮酒后驾驶营运机动车的，处 15 日拘留，并处

5000元罚款，吊销机动车驾驶证，五年内不得重新取得
机动车驾驶证。

醉酒驾驶营运机动车的，由公安机关交通管理部门
约束至酒醒，吊销机动车驾驶证，依法追究刑事责任；十
年内不得重新取得机动车驾驶证，重新取得机动车驾驶
证后，不得驾驶营运机动车。

新重庆-上游新闻记者 纪文伶

2023 重
庆马拉松在海
棠烟雨公园鸣
枪开跑（资料
图片）

酒后驾驶营运车辆
丢“饭碗”还违法

本周末“重马”开跑！
这些公共交通和路段有变化

16条公交线路将改道，轨道3号线6号线等运营有优化
南滨路、巴滨路、烟雨路等比赛相关路段将进行交通管控

3月24日（本周日），2024年重庆国际马拉松赛（以下
简称“重马”）将在南滨路、巴滨路举行，21日，重庆交通开
投集团发布2024年重庆马拉松中心城区公共交通保障工
作计划，多条地面公交线路、轨道交通重点站点将有优化
调整。

时段安排
按照计划，3月24日06:00~15:00为重点保障时段。

其中，06:00~07:55为选手检录时间，07:30~14:10为马
拉松比赛时间，08:00~09:30为迷你马拉松比赛时间。南
滨路、巴滨路等比赛路段周边区域，会展中心、南滨路十里
长江等公交接驳点，工贸、后堡、海棠溪、弹子石等轨道交通
接驳站点为重点保障点位。

为确保比赛顺利进行，3月23日22:00至 3月24日
15:00，交管部门将对南滨路、巴滨路、烟雨路等比赛相关
路段进行交通管控，根据管控和赛事组织安排，重庆交通开
投集团将调整相关运营组织。

地面公交
在地面公交方面，将优化调整公交线路。3月24日交

通限制时段内，16条公交线路（115、119、123、305、322、324、
334、338、340、353、358、373、375、398、399、872）改道行驶，不
在限制区域内停靠；5条公交线路（128、129、T026、T888、
T072）暂停运行；同时，将开行接驳疏运线路2条（会展中心
至黄葛渡立交转盘、十里长江至国际社区公交站），另安排

志愿者接送用车及赛事防撞用车，累计投入运力128台。

轨道交通
在轨道交通方面，将优化行车组织方案。合理调整轨

道交通3号线（不含空港线）、6号线、10号线、环线等相关
线路开班时间，统筹做好全线网运营组织；划定重点保障车
站6座（Ⅰ级保障站3座：10号线后堡站、环线海棠溪站、3
号线工贸站；Ⅱ级保障站3座：环线弹子石站、环线/6号线
上新街站、环线/3号线四公里站）。重马比赛当天，各重点
保障车站将增设5名保安，同时增派乘务、设备设施、委外
单位等相关专业人员及值班负责人在重点保障线路、重点
区域现场值守。

此外，运营单位将全面加强重马比赛期间人员值守保
障，合理安排后备人员和运力，确保突发情况及时有效应
对。重庆交通开投公交集团将做好车辆状况排查，严格执
行驾驶员出班前“四态”检查和安全教育，在公交接驳点增
设标识标牌、导流设施并加派人员维护乘车秩序，根据客流
情况及时调配机动运力。

重庆交通开投轨道集团将针对3、6、10号线和环线运
营时间调整的情况，做好施工作业计划调整，保障设备维护
需求。做好后堡、海棠溪等车站大客流应对准备工作，适时
采取设置站外站内铁马、增加人工安检点、设置人工售票
点、调整闸机方向及客流通道（电扶梯）运行方向等措施进
行有效组织。

新重庆-上游新闻记者 谭旭

非扔不可?没卖完的面包去哪儿了？
多数烘焙商家对未售出的面包进行报损处理，为减少食品浪费，一

些面包店也采取了预售、开盲盒、赠送会员等做法

“沁园”上海时光店未
售完面包收纳在筐内由公
司统一回收处理。

市民吴女士是个忠实的“面包党”，几
乎每天都要光顾不同的面包店。“有时候
晚上临近关门去买，看到门店把没卖完的

面包处理掉，太可惜了。”她说，商家为了保持面包新
鲜度能够理解，但面包价格也不便宜，就没有一个折
中的办法吗？

没卖完的面包去哪儿了？记者就此展开调查。

越来越多商家打出当
日生产日期，吸引顾客。


