
面向世界

“自 2023 年 11 月报
名启动开始，历经证照初
审、线上投票、线下比拼、

评委探店，再到今日的总决赛，超20
万人次参与，这无疑是历届以来最具
规模和影响力的一场小面评比！”2月
1日，在“新重庆小面50强”总决赛暨
颁奖盛典现场，活动组委会成员吴寅
东激动地说。

当天下午3点，前三轮评比选出
的前五名选手在九龙坡区巴国城内
进行巅峰对决，其中宋小面获得了本
次评选冠军，钓鱼猫面总店、阿依娘
镇店豌杂面、大溪沟梯坎面、老蒋面
分别获得“新重庆小面50强”第二至
五名。晚上7点，活动组委会为100
多家获奖面馆颁发了荣誉奖牌及证
书，来自全国的著名烹饪大师专家、
重庆市公证处及选手代表共同参加
并见证了这场小面盛典。

新重庆小面50强总决赛
暨颁奖盛典在九龙坡举行
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5强争霸 面面“具”到保公正

“这绝对是我参与的最公平的比赛。
选手全都戴着面具，直到最后我都不知道
自己吃的是谁家的面。”《嘿，重庆小面》作
者、本次大赛评委之一林必忠说。

据了解，为保证比赛的公平公正，除选
手全都佩戴面具外，活动组委会还邀请了
重庆市公证处工作人员进行现场监督。选
手统一身着无任何标志或记号的白色厨师
服。参赛顺序由现场抽签决定。比赛时，

除花椒和辣椒油可以由选手自带外，其余
食材调料均由组委会统一提供。决赛评审
团由3位权威美食家、3位专家顾问组成
员、3位媒体评审员组成，国际烹饪艺术大
师张正雄、中国烹饪大师吴远模、重庆广播
电台主持人飞飞哥等对小面有着资深研究
的专业老师均在其中。在比赛正式开始
前，所有评委以及参赛选手须将通讯设备
交由组委会工作人员暂时保管。

前五名选手按抽签顺序现场配调料
制作小面，经评审团盲品打分，并现场排

名公证。最终，获得本次“新重庆小面50
强”评比的前五名分别是宋小面、钓鱼猫
面总店、阿依娘镇店豌杂面、大溪沟梯坎
面、老蒋面。

颁奖盛典 开着豪车吃小面

夜幕降临，华灯初上，高耸的巴国城墙
外停着的几辆跑车尤其亮眼。在跑车不远
处，就是“新重庆小面50强”的颁奖典礼现
场，三米宽的红毯从场外铺到了华礼宴门
口。一年到头从早忙到晚的小面人们盛装
出席，在主持人的组织下有序走上红毯，在
摄影机和灯光的簇拥下，留下了属于他们
的荣耀时刻。晚上7点，颁奖盛典拉开帷
幕，一场穿越时空的面食文化之旅吸引了
无数观众的目光。开场秀以展示四千年前
的第一碗面为起点，带领观众领略了自东
汉到明清时期的面食文化，从担担面起，最
终聚焦在了重庆小面上，展示了整个面食
文化的发展历程，每一碗面都承载着历史
的记忆和文化的积淀。

在颁奖盛典上，活动组委会为“新重庆
小面新锐50强”“新重庆小面50强”“新重
庆小面50强综合30强”“新重庆小面50强
综合10强”以及“传统麻辣小面十强”“糊
辣壳小面十强”“豌杂面十强”“米线十强”

“牛肉面十强”“特色抄手十强”“重庆地方
特色品类十强”“重庆特色小面十强”“爱心
公益奖”“匠心传承奖”“新重庆小面50强
外地榜”等单项奖获得者进行了颁奖。

面向世界 走向小面新时代

通过红地毯秀、灯光声乐秀、自编自导
的小面文化节目表演等方式，让众多小面从

业者都很自豪和感动。他们纷纷表示，本届
新重庆小面50强评选总决赛和颁奖盛典，
一下就提升了整个重庆小面行业的档次。

本次评选是对重庆小面的认可和推
广，也是对重庆美食文化的传承与创新。
不仅得到了专家与百姓的认可与赞赏，也
得到了川渝面道、美星厨具、聚椒一号、冰
川时代、唯怡、天赐温泉、真妮丝纸业、匠来
酒业、欢喜名车等赞助商的大力支持。“这
是重庆小面人的一次文化展示，这是一次
小面文化的盛典，这是一次小面最高技艺
的比拼。”重庆日报报业集团党委委员、副
总编辑王亚在颁奖典礼上表示：“由此标志
着重庆小面进入了注重品牌推广、互联网
营销与连锁化发展的新时代，重庆小面行
业走向世界的彻底洗牌。未来，重庆日报
报业集团将充分运用互联网的营销思路和
现代营销理念，通过数字化、智能化的网络
电商等销售手段，帮助重庆小面行业实现
品牌化、专业化、连锁化发展，将重庆小面
的美味传递到更广阔的舞台。”

重庆小面，面向世界。历时两个多月，
新重庆小面50强评选活动完美落幕。

新重庆-重庆晨报见习记者 陈红
莉 实习生 易灵敏

“我们的目标是把重庆小面的名片
推向世界，在异国他乡也能吃到正宗的
重庆小面。”此前，重庆聚椒一号食品有
限公司总经理陈坤在接受采访中说道。
重庆聚椒一号食品有限公司（以下简称

“聚椒一号”）于1984年成立至今，是一
家专注于调料研发、生产和销售的企业，
主要以生产辣椒、花椒为主，其品种丰
富，规格齐全，在河南、贵州、甘肃等国内
各省市均设有驻地分仓。另外，其市场

覆盖范围也十分广泛，产品不仅销往云
贵川渝等全国各地，达成直接合作面馆
50家，甚至在美国、泰国、马来西亚等多
个欧美和东南亚国家都有所涉及。40年
来，聚椒一号一直秉承质量第一、求实创
新、双赢合作的精神，致力于推动重庆美
食文化的传承与创新。小面是重庆城的
骄傲，此次“新重庆小面50强”的评比让
陈坤看到了匠人们身上无畏、拼搏、勤劳
的小面精神，他表示自己备受感染，也想
尽一丝绵薄之力，与大家携手共同推动
小面产业繁荣发展，让重庆小面这一美
食文化得以传承和发扬光大，于是参加
了此次活动。

据记者了解，聚椒一号为本次赛事
提供了必备的花椒、辣椒等调味品与伴
手礼，同时免费为小面从业者们在线上、
线下输出关于如何制作美味花椒、辣椒
的相关知识，传授运营模式，教导其如何
引流、营销的思维方法。聚椒一号这一
举措，无疑将为重庆小面面向全国、走向
世界提供强大的推动力。同时，此次“新
重庆小面50强”评比大赛也将为聚椒一
号带来更多的商机和品牌知名度，进一
步巩固其在行业中的领先地位。

新重庆-重庆晨报见习记者 陈红
莉 实习生 易灵敏

“优质的面条才能做出好味道的重庆小
面。同样，重庆小面的发展也会增加市场对
原料小面的需求。重庆小面与我们粉面行
业是相互促进，互惠共赢的。”“新重庆小面
50强”评选活动粉面行业独家合作伙伴重
庆川渝面道食品有限公司厂长刘强说。

重庆川渝面道食品有限公司是一家主
营鲜面条生产与米线、河粉、长寿粉销售的
企业，在面制食品生产行业精耕细作了近
十年，拥有专业的研发团队和先进的生产
设备以及成熟的配送团队，凭借高质量的
产品以及良好的信誉服务，赢得了消费者
的认可，成为本市多家知名面馆、连锁超
市、电商平台的合作伙伴。“在这次评选活
动期间，我见到了很多熟悉的品牌名字，如
秦云老太婆摊摊面、李糊辣壳面等，作为他
们的面条供应商，看到他们一路奋进比拼
站上更高的舞台，我感到很骄傲！”刘强激
动地说。

“全国90%的面条出自重庆。我们厂
里大多数师傅都是产面大县云阳的人。川
渝面道一直致力于做出筋道爽滑、高品质
的面条。”刘强介绍：“不过，千人千味，万店
万需。重庆小面馆千千万，各有特色，对面
的需求也有所差异，我们会为客户精准服
务，定制符合店内特色的小面。”

作为此次评选活动的合作伙伴之一，

刘强从报名启动开始就全程参与，他看见
了小面人“早发圈晚私信”地为自家品牌拉
票，也见证了小面人“风里来，雨里去”在雨
中坚持比拼。他说：“看到小面人们不甘落
后争先比拼的样子，我深受感动。同时，也
让我对重庆小面的发展信心倍增。我相
信，有这群不畏辛劳的创业者，重庆小面的
未来定是一片光明。”

新重庆-重庆晨报见习记者 陈红
莉 实习生 易灵敏

重庆日报报业集团党委委员、副总编
辑王亚为总决赛第一至五名颁奖

总决赛现场

川渝面道：
携手赛事，共创双赢局面

聚椒一号：
美食无国界，让重庆小面成为世界名片

川渝面道厂房

颁奖盛典现场

新重庆小面50强总决赛前10强

第一名 宋小面

第二名 钓鱼猫面总店

第三名 阿依娘镇店豌杂面

第四名 大溪沟梯坎面

第五名 老蒋面

第六名 诸小妹招牌猪脚面

第七名 五味风面馆

第八名 天宝面

第九名 面霸主

第十名 杨记小面

聚椒一号全球供应链布局


