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罗永浩再
“停战”：

放弃进一步追究西
贝，但会继续监督

昨天，罗永浩在微博发文称，决定放
弃进一步追究西贝，放弃起诉贾国龙，放
弃送10万现金到西贝。

罗永浩表示，西贝官方发了道歉信，
但是没跟他个人道歉。贾国龙本人没有
再次发声，也没有跟污蔑自己是“网络黑
社会”一事道歉。

“按我过去的性格，一定会跟他们讨
要一个公正的说法，即使要为此耗上长
期的时间精力。但五十岁后，我亲眼看
到无数我认识的中年人，尤其是取得了
一些事业成就的，可以为了所谓的面子
做出多愚蠢、多糟糕、多不顾后果的事。”
罗永浩表示，就像这一次的贾国龙，在是
非对错完全站不住脚，在客观事实暴露
得千疮百孔，在公众舆论几乎一边倒的
情况下，还能嘴硬说出“生意宁可不做”
的蠢话，不惜让自己投入数十年心血的
企业，和近两万名员工的岗位面临巨大
的风险，这让他备感犹豫。

“我反复权衡之后，决定还是算了。接
下来，我只要解决真正的实际问题，尽量不
掺杂一丝一毫的意气用事。”罗永浩表示。

值得注意的是，9月15日早些时候，
罗永浩连发数十条微博，对西贝涉及到
的舆论风波进行评论，当时有接近罗永
浩人士向记者透露，“老罗（罗永浩）这次
是真被刺到了，如果老贾（贾国龙）不给
一个说法，老罗是不会罢休的。”

不过，此番西贝和罗永浩的舆论战
已经升级至此，罗永浩似乎最终决定不
再对西贝的相关言论和事态继续追究。

罗永浩称，自己将作出以下三种决
定，并将继续监督西贝的整改工作。

1.放弃发起对贾国龙诽谤污蔑的法律
诉讼。

2.放弃提取10万元现金去西贝公司
奖励贾国龙为揭露西贝内幕作出的贡献。
罗永浩称，这是对欺骗公众的企业家进行
讽刺和侮辱的行为，涉嫌“意气用事”。

3.西贝常年用预制菜或半预制菜欺骗
消费者，导致这一次有很多人打算对西贝
发起集体诉讼，有这个需求的朋友们可以
写信到wujialu@qq.com，将负责安排律师
和法律援助。

罗永浩表示，自己不反对预制菜，图
方便、图省事的时候，甚至很喜欢预制
菜，“我过去在电商直播间，也卖过很多
预制菜。我只是主张餐饮企业用预制
菜，要给消费者知情权，不能用预制菜冒
充现做的新鲜菜肴。好在昨天官方媒体
有报道，国家卫健委主导的《预制菜食品
安全国家标准》草案，已通过了专家审
查。期待正式的标准尽快实施。”

9月15日下午，西贝官方微博发布
致歉信之后，罗永浩曾在微博转发称：

“顾客虐你什么了？顾客都被你们打成
网络黑社会了，谁虐谁呢？百分之百没
有预制菜的虚假承诺呢？拿预制菜假装
不是预制菜带来的税率差异呢，要不要
给公众摊开讲讲？10月1号开始替换，
所以你10月1号前还要继续卖是吗？加
了很多科技狠活儿腥气扑鼻的海鲈鱼呢
……”

“鳕鱼条”改用大黄鱼
网友质疑“货不对板”

西贝发布致歉信称，将尽可能把中央厨房前置加
工工艺调整到门店现场加工，在10月1日前，全国门店
会陆续完成相关调整，其中8道菜将调整为门店现做。

记者注意到，西贝提到的一道菜是儿童餐鳕鱼
条，“调整为门店原切大黄鱼，现炸现烤。”这引发了
网友们的不解：鳕鱼条用大黄鱼来制作，这不是以假
乱真吗？为何不干脆改名为“大黄鱼条”？

昨天下午，记者致电武汉一家西贝门店，店员表
示，他们还没有收到总部关于菜式做法调整的通
知。他们店里有儿童餐鳕鱼条这道菜，价格16元，
一共6条，是用切好的鳕鱼现烤的。店里也有大黄
鱼这道菜，325克的一整块，价格39元。

该店员称，他们不知道为何总部要求用大黄鱼
制作儿童餐鳕鱼条，在收到正式通知前，他们仍会用
鳕鱼来制作这道菜。鳕鱼和大黄鱼食材都是从外地
的中央厨房调配来的，他们也不知道，同样规格下，
鳕鱼和大黄鱼哪个更贵。

记者联系西贝客服人员，对方表示，目前鳕鱼条
是用鳕鱼制作的，接下来要换成大黄鱼来制作。至
于其中的原因，该客服并未回答。

于东来：希望不要毁了西贝

昨天上午，胖东来集团创始人于东来再次公开发声支
持西贝。他表示：“关于西贝我是好意、也肯定西贝在很多
方面还是很优秀的！希望人们理性理解帮助企业改善问
题走向美好，而不是不经意间毁掉一个企业！因为做好一
个企业太不容易！相信西贝会尽快完善人们对部分食品
安全的担忧，让西贝越来越有品质的发展，为社会带来美
好！任何一个企业都存在很多的问题，但社会的主流更多
是相互的指责！望人们未来都充满更多的善念！”

在回复网友评论时，于东来还表示“相信他们（西
贝）会改的”。此前，于东来就西贝与罗永浩之间预制菜
舆论风波发声称，“任何事没有完美，感谢西贝、海底捞
等品牌企业可以让我找到相对放心可口吃饭的地方。”

同日，罗永浩对此回应称：“于总，您一直都是我
非常尊敬的企业家，希望您弄清真相之前，千万不要
被损友误导，搅这个浑水，连累了您的名声。这几天
的事件发酵，大家都看出来了，现在这个世界如果真
有一个人想毁了西贝，那就是贾总本人。”

北京市监局：
已关注到西贝预制菜争议

西贝的预制菜争议持续发酵。对此，《人民财讯》
获悉，北京市市场监督管理局已关注到相关信息，正进
一步了解相关情况。资料显示，西贝品牌餐饮连锁门
店的总公司为内蒙古西贝餐饮集团有限公司，其第一
大股东为北京西贝企业管理有限公司。

中国预制菜市场规模
明年或破7490亿元

预制菜的发展历程实质上是食品工业化的进程。
公开信息显示，预制菜的概念起源于20世纪60年代的
欧美，当时主要是为了提高餐饮业的效率和一致性。

中国预制菜产业起步是相对较晚的，在20世纪90
年代，预制菜以净菜配送为主，属于食品工业化的初步
探索。2000年以后，随着冷链产业发展，出现了专业的
预制菜企业和半成品菜、深加工预制菜企业。尤其在
疫情期间，餐饮堂食受到影响，预制菜需求激增，产业
发展进入快车道。相关数据统计显示，2024年中国预
制菜市场规模已达4850亿元，同比增长33.8%，预计
2026年将突破7490亿元。

西贝致歉，8道菜品调整制作工艺
尽可能把中央厨房前置加工工艺调整到门店现场加工

连锁餐饮品牌西贝与大V罗永浩关于“预制菜”的争
论已持续数日。9月15日中午，西贝餐饮集团就近期预
制菜争议发布致歉信。

西贝儿童餐鳕鱼条

西贝莜面村

商场销售的预制菜

致歉信中指出，西贝深刻意
识到：“西贝的生产工艺与顾客
的期望有较大差异，没有满足广
大顾客的需求与期待。在此，西
贝对给顾客带来的困扰和担忧
致以深深歉意。同时，请每一位
顾客放心，西贝始终坚守严格的
食品安全底线，严格遵守国家相
关法律法规。此刻西贝全体伙
伴已积极行动起来，就顾客关心
的问题进行逐一改善。”

西贝表示，将尽可能把中央
厨房前置加工工艺调整到门店
现场加工。2025年 10月 1日
前，西贝全国门店会陆续完成以
下调整：

1.西贝所有使用大豆油烹调
的菜品，调整为使用非转基因大
豆油。

2. 儿童餐吃光光牛肉焖饭
牛肉酱，调整为门店现炒。

3.儿童餐牛肉饼，调整为门
店现做牛肉饼。

4.儿童餐鳕鱼条，调整为门
店原切大黄鱼，现炸现烤。

5.烤羊肉串，调整为在门店
现切、现串、现烤。

6. 猪排烩酸菜中猪排半成
品，调整为生排骨，在门店现炒。

7.酥皮肉夹馍卤肉，调整为

生肉在门店现卤。
8.手撕椒麻鸡，调整为生鸡

在门店现煮。
9.燕麦小米粥中的金瓜泥，

调整为门店现熬小米粥，加入新
鲜金瓜片熬制。

关于广大顾客关心的保质
期问题，致歉信中提及，西贝正
在与上游供应商积极沟通，在保
证食品安全和库存周转的前提
下，尽量缩短保质期。

致歉信最后指出：“我们深
知这些改善是远远不够的，我们
欢迎顾客继续提出改善建议。
我们将积极持续整改。我们诚
邀广大顾客持续对西贝的改善
措施进行监督，我们也将及时向
广大顾客发布我们的最新调改
情况。再次向广大顾客致以深
深歉意。”

值得注意的是，西贝第一版
致歉信发布后迅速删除，随即又
发布了第二版。其中，新发的致
歉信与第一版相比只有一个区
别，就是“正如西贝餐饮创始人
贾国龙向顾客所做的承诺：做饭
的围着吃饭的转，你说咋好就咋
办。顾客‘虐’我千百遍，我待顾
客如初恋”中，给“虐”字加上了
一个引号。
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