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新闻纵深 力争三年打造100款巴渝名优“土特产”
带动100万户以上农户增收

10月16日，2025重庆市食
品及农产品加工高质量发展产
业生态大会在悦来国际会议中
心拉开帷幕。本届大会以“新食
力·新生态”为主题，聚焦未来食
品发展新趋势，谋划产业生态优
化新路径，为重庆食品及农产品
加工产业高质量发展注入新动
能。

开幕式现场，发布了重庆市
食品及农产品加工产业政策；
2025年度巴渝“土特产”名优百
品名单公布，涵盖重庆火锅、奉
节脐橙、涪陵榨菜、梁平柚、彭水
晶丝苕粉等地域特色产品。
2025年，按照市委、市政府的部
署要求，市农业农村委等相关部
门联合印发了《巴渝“土特产”名
优百品评选工作方案（2025~2027
年）》。拟在3年内累计评选100
款巴渝名优“土特产”。其中，
2025 年评选 40 款，2026 年、
2027 年各评选 30 款。力争到
2027年底，实现入选“土特产”年
度销售额提升10%以上，综合溢
价率提升15%以上，带动100家
以上新型经营主体高质量发展，
带动100万户以上农户增收。

会上，西南大学食品科学学
院副院长、川渝共建特色食品重
庆市重点实验室专家夏杨毅发
布“渝味典型味型清单”，系统梳
理重庆小面麻辣、火锅鲜香等12
类核心风味标准；全国调味品标
准化技术委员会秘书长李岩则
对《火锅底料质量通则》国家标
准进行深度解读，推动行业规范
化发展。

此外，“重庆卤味产业联盟”
在现场正式成立。该联盟将整
合重庆卤味产业各级资源，破解
卤味产业“小散弱”难题，助力重
庆卤味从“地方特色”升级为“全
国品牌”。

本次大会围绕食品及农产
品加工产业全场景生态，精心策
划了40余场活动。集中签约仪
式上，食品及农产品加工招商引
资暨产销对接累计签约项目81
个，签约金额254.21亿元。

市农业农村委相关负责人
表示，我市将食品及农产品加工
作为实施千亿级生态特色产业
培育行动的重要抓手，并将其纳
入“33618”现代制造业集群体
系，列为三大五千亿级支柱产业
之一重点推进。自2023年起，
每年举办食品及农产品加工高
质量发展产业生态大会，面向全
球展示产业发展机遇，搭建产业
链协同平台。历经两届培育，该
大会已成为具有“重庆辨识度、
全国影响力”的高水平行业盛
会。

上游财经-重庆晨报记者
杨新宇 摄影报道

为评选培育一批市场竞争力强、辐射
带动范围广、文化底蕴深厚的巴渝“土特
产”，2025年，按照市委、市政府的部署要
求，市农业农村委等相关部门联合印发了
《巴渝“土特产”名优百品评选工作方案
（2025—2027年）》。拟在3年内累计评选
100款巴渝名优“土特产”。其中，2025年
评选40款，2026年、2027年各评选30款。
力争到2027年底，实现入选“土特产”年度
销售额提升 10%以上，综合溢价率提升
15%以上，带动100家以上新型经营主体高
质量发展，带动100万户以上农户增收。

记者走进本届食农产业生态大会和生
态展，探访我市农产品和食品加工产业如何
通过传承与创新的融合，探索推动传统产业
高质量发展的新思路、新做法、新业态。

咖啡主理人的新创意
冲出一杯乌江“榨菜咖啡”

脆爽的榨菜遇上醇香的咖啡会是一种
怎样的混搭滋味？在国博中心生态展N2展
馆涪陵展场，前来逛展的市民排起长长的队
伍等候品尝这种从来没有尝过的味道。

临时搭建的捡漏吧台内，涪陵乌江“榨
菜咖啡”主理人郑小一和同伴忙得不亦乐
乎，为前来品尝的市民和参观者调制她们
和涪陵乌江榨菜集团合作研发的“新生代
饮料”——乌江榨菜咖啡。

“口感好丰富哟，把榨菜的鲜、咸、爽、
脆、嫩和咖啡的甘、酸、苦、香、醇结合在一
起，既有融合又有冲突，真是一言难尽，欲
罢不能……”现场，不少观展者品尝过这种
能“嚼着喝的咖啡”之后，兴奋地发表着自
己的意见。

“榨菜咖啡”主理人郑小一告诉记者，
这款令人感到新鲜奇异的咖啡，是她在吃
早餐稀饭配咸菜时灵光一闪发明的。她把
乌江“口口脆”榨菜剁碎后掺到咖啡的糖浆
和奶盖中，第一杯“榨菜咖啡”诞生了。今
年五一之后，她上门找到涪陵乌江榨菜集
团谈联名合作，没想到居然得到了乌江榨
菜集团的爽快答复，一起共同开发乌江“榨
菜咖啡”。

乌江榨菜集团积极配合郑小一，在榨
菜咖啡研发中，正是依托减盐工艺与智能
化生产的稳定性，将榨菜微缩至米粒大小，
既保留其脆感与咸香，又与咖啡醇香和谐
融合。

这种“传统工艺+现代科技”的组合，让
“嚼着喝的咖啡”从最初的灵光一闪变成了
稳定的创新跨界新品，不仅让“榨菜咖啡”
成了涪陵游客打卡的网红单品，更揭开了
重庆“老字号”涪陵榨菜突破传统边界、拥
抱新消费的序幕。涪陵榨菜正以跨界融
合、科技赋能的方式，从地方土特产蝶变为
覆盖全场景的消费名品，书写“老字号”向
新消费跃升的重庆范本。

郑小一向记者透露，在本届食农产业
生态大会和生态展展场，到下午闭馆为止，
连现场品尝和销售共制作了近200杯乌江

“榨菜咖啡”。

非遗荣昌卤鹅
加速向“全国爆品”升级

16日当天，“重庆美食新名片 百年卤
香启新篇”荣昌卤鹅系列爆品发布会现场，
荣昌卤白鹅制作技艺非遗代表性传承人钟
泽乙发布了鹅堂荣昌卤鹅爆品系列，并启
动全国品牌扩张的“百城万店”计划，加速
荣昌当地这一区域特色产品向“全国爆品”
升级。

今年五一节前，荣昌卤鹅成为美食界
的绝对“顶流”，销量一路飘红。荣昌卤鹅
也乘势成为“味觉+文旅”的当红城市IP，带
动当地卤味产业链发展。紧接着，荣昌区
出台《荣昌卤鹅产业高质量发展行动方
案》，瞄准2026年10亿元产值目标，构建从
养殖到销售的全产业链。

钟泽乙称，依托荣昌卤鹅爆品系列，仅
鹅堂一家企业2025年预计销售额将突破2
亿元。

同时，荣昌卤鹅爆品系列还将启动“百
城万店”计划，依托卤鹅产业爆发契机，通
过规模化、标准化，深耕川渝重点城市，开
拓全国市场，打开增量空间，实施全国扩张
战略。

此外，还将通过“卤鹅+”的方式，比如
卤鹅+轻社交、卤鹅+火锅、卤鹅+热干面
……实现跨界融合；“线上+线下”双线出
击，多元推广销售，突破销售边界，拓宽供
应链渠道，扩大品牌知名度和影响力，最终
达到“千年荣昌、百年卤鹅、百城万店、百亿
产值”的“千百万”目标。

记者在食品及农产品加工产业生态展
荣昌展馆看到，除了此次大会上发布的爆
品——荣昌卤鹅之外，荣昌展场还展示了

荣昌猪及其系列加工产品，还有观胜蜜蜜
陈皮兔、铜鼓镇花椒鸡、“蛋相逢”优硒鸡
蛋，以及牛肉干、鸡爪等休闲食品。“希望在
荣昌卤鹅的带动下，涌现出更多的爆品和
特色产业，推动荣昌食农加工产业的高质
量发展。”荣昌区农业农村委相关负责人表
示。

“中国香肠之乡”
以电商直播带10万农户增收

在食品及农产品加工产业生态展开州
展场，来自开州区大德镇天宫村的农妇王
淑珍，连续在香肠销售摊前直播了3个多小
时，依然舍不得坐下来休息一会儿。她说：

“趁着食农加工产业生态大会难得的机会
可以多卖一些产品，她的销售提成也会多
一些。”

王淑珍高中毕业后回乡务农，是两个
孩子的母亲，丈夫在外打工挣钱，家里日子
并不宽裕。后来，她打听到开州的许多香
肠厂需要电商主播，便自费到城里的电商
学校学习了半年，成为一名电商主播，应聘
到当地的举子香肠厂搞直播带货，每月能
拿到五六千元收入。

据了解，开州2022年获得中国肉类协
会评选授予的“中国香肠之乡”，但一直声
名不显，于是当地的30多家香肠生产企业
竞相把目光瞄准电商销售，把自己藏在深
闺人未识的优质产品推广出去，打开销
路。目前，开州的每家香肠厂都有3至5名
电商销售人员。

王淑珍告诉记者，她所在的企业，有30
多名员工，大部分都是当地农民，每年能加
工600吨猪肉，实现销售3500元。

开州香肠商会相关负责人介绍，开州
香肠低温发酵、凉风干燥、不用烟熏，具有
独特的口感风味。此次，他们组织了开州
的锦开、举子、雪宝山、开州牌等8家知名企
业代表开州30多家香肠生产企业参加食品
及农产品加工产业生态展，一共带来了十
多个品牌，重达5000公斤的开州香肠，请
广大市民和消费者品尝、了解。

据悉，开州近年来大力发展“从一头猪
到一根肠”的香肠加工产业，2024年全开州
30多家企业，产值达15亿元，带动开州当
地近10万农户增收致富。

上游财经-重庆晨报记者 杨新宇
摄影报道

让重庆味道香飘世界让重庆味道香飘世界
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集中签约集中签约8181个项目个项目，，金额金额254254..2121亿亿

市民品尝购买荣昌卤鹅
来自开州区大德镇天宫村的农妇王淑珍，
连续在香肠销售摊前直播了3个多小时。

乌江榨菜咖啡


