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党建引领强根基，劳模精神聚合力

工作室始终将党建引领作为立室之
本，构建起“领衔人带头、骨干支撑、全员
参与”的工作格局。领衔人张智炎深耕工
程咨询30年，深度参与国家级、省部级重
大项目百余项，获国家级奖励9项、省部
级8项，近3年牵头策划10余省市40余
个重大项目，总投资超2000亿元，年均争
取各类资金超千亿元，带领重庆工管获得

“国资国企工作先进集体”称号。
这支27人的核心团队中，15名党员

带头冲锋，远超标准要求的5人以上规模，
组建了数字化智能建设、投融资咨询、城市
更新、乡村振兴、全过程咨询5个专项团队，
老中青搭配合理，既有从业数十年的资深
工程师，也有入职3至5年的青年骨干，既
有深厚技术沉淀，也充满创新活力。工作
室的发展始终在公司党总支的领导和工会
指导下开展，确保队伍建设不跑偏、创新方
向不脱实，真正将党的政治优势、组织优势
转化为创新发展的强大动力。

聚焦需求攻难关，创新成效结硕果

工作室坚持“问题导向、实效优先”，
锚定区域发展重点难点精准攻关。张智

炎等撰写的《拆迁补偿政策调整对我市重
大项目的影响及对策研究》《关于探索推
进“特许经营+要素资源统筹一体化”投融
资模式实施高速公路项目的建议》被《专
报信息》刊载；投融资咨询组撰写的《图木
舒克经开区达坂山工业园（印染园区）污
水处理厂建设项目（一期）特许经营方案》
荣获2024年度重庆市优秀工程咨询成果
二等奖。全过程咨询组主持的三峡国际
健康城三峡医学中心项目，荣获第五届工
程建设行业BIM大赛二等奖、第十三届

“龙图杯”全国BIM大赛优秀奖（综合组）、
第八届建设工程BIM技术大赛特等奖。

工作室积极推动专利、软著、新技术
等成果产出并广泛应用于各类项目，切实
提升工作效率，降低运营成本，实现从“靠
经验”到“靠科技”、从“单打独斗”到“团队
攻坚”的跨越。

匠心育才传帮带，示范引领有路径

工作室积极构建以张智炎为核心引

领、多骨干分中心带动、青年人才阶梯成
长的人才培养体系，在张智炎的示范引领
下，团队传承蔚然成风：2026年3月乡村
振兴组组长龚旋获得重庆市三八红旗手
称号，成为团队第二梯队骨干标杆，形成

“一核引领、多中心辐射、全员进阶”的发
展格局。

扎实落地师带徒机制，5个创新小组
骨干担任导师，每组结对1~2名青年职
工，签订协议，推行“一人一策、阶梯进阶”
个性化培养，严格开展中期、期满两次考
核，考核结果直接挂钩评优、晋升及推荐
交流，让传承有标准、成长有路径。

2025年以来开展“设计咨询常见问
题解析”“造价咨询常见问题解析”“招投
标高频痛点分析”“项目代建管理控制要
点”等培训32场，覆盖职工500余人次；
举办职称评定指导、学业水平提升讲座，
推动青年骨干快速成长。截至目前，工作
室拥有12名硕士、15名副高级以上职称
骨干、21人获国家注册执业资格证，16人

入选重庆工程咨询协会专家库，较好实现
“培育一名骨干、带动一个小组、传承一项
技能、成就一批人才”的育才目标。

机制保障促长效，创新平台展实力

工作室获得公司大力支持，匹配10
万元专项经费并纳入工会年度预算，开
辟180平方米会议室和工作小组办公区
域，完善投影仪、笔记本电脑等设施配
置，满足会议研讨、成果展示、实训的全
场景需求。

制定经费、考核、培训、成员职责、成
果转化等8项管理制度，定期组织开展技
术研讨、专题培训、内部交流，确保活动常
态化，不搞“一阵风”；紧扣重大项目谋划、
区域发展痛点，全流程管理“课题申报—
立项评审—过程管控—结题验收”；实行

“内部应用—试点验证—合作推广”成果
转化闭环，确保创新成果真正转化为项目
落地的实际支撑，不搞“纸上创新”。

坚守初心再出发，创新使命启新程

工作室用实际行动诠释“爱岗敬业、
争创一流、艰苦奋斗、勇于创新、淡泊名
利、甘于奉献”的劳模精神，在企业内部营
造“学习劳模、争当劳模、赶超劳模”的浓
厚氛围，成为职工成长成才的“孵化器”、
技术创新的“试验田”。

面向未来，工作室将对标重庆市总工
会和产业工会的建设标准，持续补短板、
强弱项，聚焦咨询行业智能化转型的核心
方向，每年完成1~2项核心创新课题，力
争破解更多行业难题；进一步完善师带徒
机制，培养更多青年工匠人才；完善工作
室运行机制，力争打造产业级劳模创新工
作室标杆，以劳模精神引领更多职工，为
重庆咨询行业和政府智库高质量发展贡
献更大力量。

从匠心到创新，从个人到团队，从企
业到行业——张智炎劳模和工匠人才创
新工作室正以扎实行动，书写新时代工程
咨询人的奋斗答卷，让劳模精神在重大项
目一线熠熠生辉，让工匠精神在创新攻关
前沿代代相传。

上游财经-重庆晨报记者 甘健

以匠心铸精品 以创新促发展
——张智炎劳模和工匠人才创新工作室打造工程咨询领域创新标杆

从千亿级重大项目的谋划
落地，到投融资模式的创新突
破；从数字化智能建设的深度

应用，到青年技术骨干的茁壮成长——
在重庆市工程管理有限公司，一个以劳
模精神为引领、以党建为根基的创新平
台正释放着强劲动能。2025年，公司以
重庆市五一劳动奖章获得者张智炎为核
心，正式成立“张智炎劳模和工匠人才创
新工作室”，成为工程咨询领域弘扬劳模
精神、培育工匠人才、推动创新发展的生
动实践。

工作室成员 张智炎

4月29日，市人大常委会办公厅举行
《重庆火锅产业发展促进条例》新闻发布
会，该条例5月1日起正式施行，作为全
国首部火锅产业地方性法规，它的出台标
志着重庆火锅产业从“野蛮生长”迈入“法
治规范”新阶段。该法规会给市民生活带
来哪些影响和变化呢？在发布会上，相关
负责人对广大消费者关心的问题进行了
解读。

重庆创世界火锅之都有了“路线图”

“截至2025年，全市火锅相关企业约
1.68万家、门店3.8万家，从业人员近90
万人，实现火锅消费收入823亿元（占全
市餐饮消费的33%），带动火锅食材规上
企业实现工业总产值285.4亿元，全产业
链产值达3300亿元。”市人大财经委副主
任委员张邦平介绍，“要实施千亿级优势
特色产业培育行动，优化农业空间布局，
推动产业全链条升级。”

在市委、市政府印发《深入推进新时
代新征程新重庆制造业高质量发展行动
方案（2023~2027年）》中，食品及农产品加
工产业被纳入“33618”现代制造业集群
体系，明确火锅食材作为七个食品及农产
品加工产业之一的重要产业链大力发
展。2024年，市政府办公厅印发《关于重
庆市推进火锅产业高质量发展的意见》，
提出有序推动立法促进火锅产业高质量
发展，促进了该条例出台。

重庆火锅的影响力有多大？市火锅
产业协会会长陈国华说，目前重庆火锅企
业近2万家，火锅门店近4万家，全球50
多个国家200多个地区都有重庆火锅。
这是重庆火锅打造世界级品牌的底气，陈
国华介绍，到2027年，力争实现全产业产
值5000亿元，基本建成全球火锅食材生
产集散中心、全国火锅标准制定发布中
心、全国火锅美食文化创新交流中心。到

2035年，重庆成功创建世界火锅之都，重
庆火锅产业发展成为具有全国影响力的
特色支柱产业，重庆火锅走向全国、走向
世界的新格局全面形成。

法规护航让消费者吃火锅更放心

行业发展要健康，市民才能吃得更健
康。陈国华认为，协会将配合有关部门整
治内卷和经营乱象，依法规范营销行为，
杜绝虚假宣传，筑牢食品安全底线。

重庆火锅不只是一顿饭，更是刻在重
庆人骨子里的烟火气。市商务委总经济
师余朝洪说，该条例明确了全链条食品安
全追溯体系，构建了从原料种植养殖、底
料加工、冷链运输到门店上桌的全过程质
量管控。条例第十四条明确要求火锅经
营者建立食品安全追溯体系，鼓励明厨亮
灶。“以后去火锅店，您可能通过手机就能

看到后厨的实时画面，底料怎么炒的、食
材从哪儿来的，一目了然。”余朝洪认为，
这就是法治为老百姓舌尖安全筑起的“防
护墙”。

该条例首次以法律形式界定了“重庆
火锅”的定义——发源于重庆、麻辣鲜香、
展现巴渝饮食文化习俗。这相当于给重
庆火锅办了张专属“法律身份证”，也是重
庆火锅企业特有的一张金字招牌，从此重
庆火锅有了正宗之源、正统之本。余朝洪
说，“以前您去吃火锅，老怕吃到不正宗的

‘歪火锅’；以后有了这个法律依据，正宗
不正宗，有法可依。”据介绍，柳州螺蛳粉
通过多部门联合行政执法，严厉打击违法
添加、低价恶性竞争和虚假宣传；兰州也
推动制定牛肉拉面地方标准以强化执法
规范。“这些经验都能被重庆火锅充分借
鉴和直接运用。”

口味场景服务创新让人百吃不厌

传统火锅需要新味道、新表达。4月
28日，市火锅产业协会与涪陵榨菜集团
与该协会签订了战略合作协议，此举标志
着乌江榨菜不再仅仅是火锅餐桌上的“配

角”，乌江榨菜将从底料、调味、涮品、主
食到蘸料，带给消费者新味道。

与此同时，乌江榨菜还将创
造消费新场景，“如在涮煮场景，
火锅榨菜片鲜脆入锅；在底料
场景，榨菜底料与榨菜茸赋予
汤底自然咸鲜；在蘸料与小食
场景，榨菜粒、纯芝麻酱、原味
蒜蓉酱、脱脂花生米等产品，可
直接用于蘸料台或餐前即食；在
调味场景，榨菜鲜香复合调味粉

及豆瓣粉可满足后厨灵活调配；在
主食与点心场景，榨菜包子、饺子、肉

丸实现了一菜多用，适配早餐、火锅主食、
宴席及自助餐。”

火锅产业覆盖了从“田间到餐桌”的
食品全产业链，市人大常委会法工委副
主任李媛介绍，通过全链条系统谋划，条
例将推动火锅产业从分散经营向集群
化、规模化、标准化发展，让原料种植养
殖、加工制造、餐饮消费等各环节价值在
产业链中充分释放，全面提升产业整体竞
争力。陈国华表示，通过实施行业创新行
动，引导企业加大品类、口味、业态、模式、
场景、管理和服务创新，推进品牌化、连锁
化、数智化、智能化发展，推广应用现代科
技、保鲜等技术；同时深化“产业链”行动，
通过引导会员企业依法参与火锅食材基
地、中央厨房建设，推动产业链上下游协
同，提升抗风险能力，助力重庆创建世界
火锅之都。

上游财经-重庆晨报记者 陈军
摄影报道
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